Vorspeise

Kalte Vorspeisen

Kira Drangtse
Gurkensalat nach Mutters Art

S6 Lapuk

Eingemachter Rettichsalat

Thukpa Dhrangmo

Kalte Nudeln mit Sesamél, Chilli, Erdnuss und Sesam

Warme Vorspeisen

Tsamthuk (vegetarisch oder mit Fleisch)
Geréstete Gerstenmehlsuppe

RiG-Thang
Bone broth - Rinderknochenbriihe

Shamo-Thang

Pilzcremesuppe

Numdrak Momo
gebratene Teigtaschen mit Vegifillung

7.50

7.50

8.00

10.00

7.00

9.00

10.00



Tibet
Vegetarische Gerichte

8 Tse-Momo
Gedampfte Teigtaschen mit Gemlisefiillung, dazu Kirasalat

9 Shogo-Bhale
Frittierte Teigtaschen mit Kartoffelfillung, dazu Kirasalat

10 Tse-Thukpa

Gebratene Nudeln aus dem Wok mit Saisongemlise

11 Tse-Drengoe
Basmatireis und SaisongemUise aus dem Wok mit Omelette

12 Sentht *
Gebratener Tofu mit Champignon, Zuchetti und Karotten

13 Yak Tse (Hausspezialitat) *
Gebratener Tofu mit asiatischem Gemtise (Pak-Choi)
auf Wunsch mit Chilischoten

14 Thukpa-Tschitsi
Nudelsuppe mit Friihlingszwiebeln, Tofuscheiben, Pak-Choi und Ei
(Tibetisches Wundermittel fiir die kalten Tage)

*Beilage nach Wahl:
Dre (Reis/Jasminreis)
Tringmo (gedampftes Brot)

23.50

21.50

17.00

17.00

20.00

20.00

20.00

5.00



Fleischgerichte

15 Sha-Momo 23.50
Geddmpfte Teigtaschen mit Rindfleischtiillung, dazu S6 Lapuk (Rettichsalat)

16 Sha-Bhale 23.50
Frittierte Teigtaschen mit Rindfleischfiillung, dazu Sé Lapuk (Rettichsalat)

17 Sha-Thukpa 19.00

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und SaisongemUise aus dem Wok

18 Sha-Drengoe 19.00

Gebratener Reis mit Rindfleisch und Gemtise aus dem Wok

19 Shabtrak * 21.00
Rindfleischstreifen aus dem Wok mit Peperoni (auf Wunsch mit Chilli)

20 Langsha-Dre 19.00
Zentraltibetischer Rindfleischtopf mit Kartoffeln, Glasnudeln und Jasminreis

21 Thukpa-Tschitsi 21.00
Nudelsuppe mit Rindfleisch nach Lhoka Art
(Tibetisches Wundermittel fiir die kalten Tage)

*Beilage nach Wahl: 5.00

Dre (Reis/Jasminreis)
Tringmo (geddmpftes Brot)



Indien

Fleischgerichte

22 Chicken Curry * 21.50

Pouletfleischstlicke nach nordindischer Art

23 Chicken Kabap 21.00

Knusprige Pouletschenkel mit Masala-Marinade und Peperoni

24 Sudindisches Beef Curry * 22.00
Geschmortes Rindfleisch nach stidindischer Art

25 Murgh Makhani - Butter Chicken * 22.00

Pouletfleischstiicke in cremiger Butter-Masala-Sauce

Vegetarische Gerichte

26 Dal-Curry * 18.00

Indisches Nationalgericht - Linsencurry garniert mit Lorbeerblatt

27 Korma * 19.50

Frisches Saisongemdtise in einer Kokoscurrysauce

28 Biryani 19.00
ypisches Gericht aus Stdindien - Safran-Basmatireis mit Cashewnuss, Erbsen,
Kardamom, Sternanis, Nelken und Joghurtsauce

29 Palak Paneer * 19.50

Rahmspinat mit Paneer

* Beilage nach Wahl| 5.00
Dre (Basmatireis)
Naan (Ind. Fladenbrot)



Kaffee

Espresso

Kaffee creme

Cappucino

Latte macchiato
Espresso corretto Grappa

Himalaya Tee

llam Schwarztee aus Nepal

Griintetee aus Nepal

Ingwer Zitronentee mit Honig
Bodscha aus Tibet mit Salz und Butter
Masala Chai

Mineral

Elmer Mineral (mit / ohne)
Cola / Cola Zero

Sinalco

Rivella rot / blau

Elmer Citro

Ramseier Shorley
Fusetea Eistee

Bier

Adler Lager offen

Panaché

Adler Bligel

Adler Fridolin Kundert
Feldschlosschen alkoholfrei
Erdinger

30cl/50cl
33cl
33 cl
33l
30cl
33 cl
33l

30cl /50l
30cl/50cl
50 cl
29 l
33 cl
50 cl

4.00
4.50
5.00
5.00
6.50

6.50
6.50
6.50
6.00
6.00

4.50/6.00
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50

4.00/6.00
4.00/6.00
6.00
5.00
5.00
7.00



Spirituosen

Aperitifs

Martini biancho / rosso Vol. 15%
Campari Vol. 23%
Campari orange / soda Vol. 23%
Aperol Spritz Vol. 15%
Appenzeller Vol. 29%
Glarner Alpenbitter Vol. 26%
Single Malt & Grappa

Oban Single Malt Vol. 43%
Lagavulin Single Malt Vol. 43%
Grappa Fior di Vite Vol. 40%
Grappa Amarone Vol. 41%

Fleischherkunft
Rindfleisch
Pouletfleisch

Eier: IP-Suisse Label

Frénzis Hofladeli, Hatzingen

CH
CH

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
2 cl
2 cl

6.00
7.50
8.50
8.50
6.50
6.50

9.50
10.00
7.00
8.00



